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Istituto Professionale di Stato Servizi per l’Enogastronomia e l’Ospitalità Alberghiera “G. Minuto” 

                                                                        Marina di Massa

 

SCHEDA PROGETTO P.T.O.F.

I.P.S.S.E.O.A. G.MINUTO
2017/2018
Titolo:   

………………………………………….

Responsabile: 

…………………………………………..

Premessa: 

…………………………………………..

Finalità:

…………………………………………..

Obiettivi misurabili: 

……………………………………………
Traguardi di competenze che si intendono attivare:

…………………………………………………………………………………................

Competenze trasversali interessate:

………………………………………………………………………………….............

Raccordi con le competenze chiave di cittadinanza:

…………………………………………………………………………………............

Discipline coinvolte:

……………………………………………………………………………………

Modalità di realizzazione e fasi di svolgimento: 

………………………………………………………………………………………..

Destinatari: 

………………………………………………………………………………………..

Soggetti coinvolti:

………………………………………………………………………………………… 

Risorse professionali: 

…………………………………………………………………………………………

Risorse strumentali: 

…………………………………………………………………………………………..

Risorse finanziarie: 

…………………………………………………………………………………………….

Ore di insegnamento di personale interno: 
……………………………………………………………………………………………

Ore di coordinamento e progettazione:  

…………………………………………………………………………………………….

Personale esterno autorizzato:

…………………………………………………………………………………………….

Personale ATA coinvolto:

……………………………………………………………………………………………..

Attrezzature: 
……………………………………………………………………………………………..

Materiali di consumo: 

………………………………………………………………………………………………

Tempi e durata: 

……………………………………………………………………………………………….

Metodologia:

……………………………………………………………………………………………….

Risultati attesi/prodotti: 

…………………………………………………………………………………………………

Modalità di monitoraggio e valutazione:

…………………………………………………………………………………………………

Luogo e data: ……………………….
Firma del referente/responsabile del progetto

………………………………………………………………………..

